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| terreni in una collocazione strategica dove prendono vita eccellenze come Valpolicella e Soave
Una storia nata 25 anni fa e che punta su calici di carattere e su una produzione naturale

la Tenuta Sant'Antonio:
punto d'incontro di Doc rinomate

uando nel 1989 Antonio
Castagnedidecise assie-
me ai figli Armando, Ti-
ziano, Paolo e Massimo
di andare a vedere un
appezzamento di terra in localita
San Briccio, sui Monti Garbi nelle
colline di Mezzane, non avrebbe
mai immaginato di dare inizio ad
una bellissima storia.
Lavventura della Tenuta Sant’An-
tonio comincia ufficialmente con
laprima etichetta arrivatanel 1995
e che l'anno prossimo si appresta
a festeggiare 25 anni. Ma la fa-
miglia Castagnedi ¢ fatta di
viticoltori da una vita. Il
papa Antonio, scom-
parso lo scorso mar-
zo all'eta di 90 anni,
e stato uno dei fon-
datori della Cantina
sociale di Colognola ai
Colli e la sua tessera
di fondazione porta
ilnumero 12. [Inome
dell'azienda, Tenuta Sant’/Antonio,
ha origine da un piccolo capitello
diroccato dedicato a Sant’Antonio
rivenuto tra le vigne. Un’icona re-
staurata, consacrata con una gran-
defesta e diventataillogo presente
sulle 700-800 mila bottiglie prodot-
te ogni anno. In questi terrenisiin-
contrano due trale denominazio-
ni di origine controllata (Doc) pitt
rinomate del Veneto: Valpolicella

e Soave. Una collocazione strate-
gicadove le uve trovano ambiente
eterritorio ideale per crescere. Lo-
biettivo di Tenuta Sant’Antonio ¢
creare prodotti con una maggiore
personalitd, verso una produzione
pil naturale.

I vini che sara possibile conoscere
durante la puntata sono i seguenti:

AMARONE

DELLA VALPOLICELLA DOCG

“CAMPO DEI GIGLI"
Il pit1 premiato dalle migliori Gui-
de internazionali. Al giglio,
fiore simbolo di Tenu-
ta Sant’Antonio, e
dedicato il suo vi-
gneto piu antico.
In quel campo
cresce un’unica
vigna, da cui na-
sce un vino unico.
Equilibrato, molto
intenso, persistente e
robusto di corpo, da consu-
marsi oltre il 5° anno successivo
alla vendemmia. Al naso spicca
consentori di frutti selvatici, tocchi
diboise e toni minerali su aromi di
liquirizia, pepe nero, tabacco, spe-
zie e cioccolato. Ottimo con carni
rossealla brace, roast beef, brasati,
tagliate di manzo o puledro, arrosti
con sughi saporiti, selvaggina sia
da pelo che da penna, formaggia
pasta dura e stagionati, frutta sec-
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ca. Ma perché no, da consumare
anche da solo in compagnia di
amici.

SOAVE DOC “VECCHIE
VIGNE"

Dedicato a un piccolo vigneto
sul Monte Ceriani che ha piu di
trent’anni ed & ormai un ettaro di
storia ¢ uno dei Cru della denomi-
nazione Soave. Al palato ¢ secco,
caldo e morbido, fresco, sapido
leggermente astringente, di corpo
equilibrato, intenso, persistente,
in continua evoluzione nel calice.

All'olfatto si mostra intenso, com-

plesso, fine, mandorla amara, idro-
carburi, pietra focaia, confettura di
frutta a polpabianca e gialla, frutta

secca e biscotto. Da abbi-
nare con primi piatti di pa-
sta succulenti con ragu di
selvaggina, secondi piatti
importanti, formaggi sta-
gionati.

VALPOLICELLA

DOC “NANFRE""

Un Veneto tipico sa

farsi riconoscere,

come Gianfranco, a cui

un tempo apparteneva

quel vigneto. Gian-

franco, detto Gianfre,

per gli amici Nanfre.

Fatto con uve Corvina

70% e Rondinella 30%

€ un vino morbido e fresco, fra-
grante e sapido dai tannini mo-
derati. Il profumo esprime note
fruttate di ciliegia e frutta rossa,
sfumature floreali e di spezie. Sta
bene con salumi e prodotti di nor-
cineria (lardo, soppressa, pan-
cetta), primi piatti di pasta, riso e
risotti; spaghetti con le sarde sotto
sale, minestre, tagliatelle coni fe-
gatini, zuppe di verdure, zuppe di

pescedel Mediterraneo, pastae fa-
gioli, trippe in brodo e alla parmi-
giana, carni bianche, bollito, fegato
allaveneziana, pesce, aringa con la
polenta, luccio in salsa e baccala.

Questa sera
su TeleArena
alle 21.15

Nella puntata
diquesta sera

si parlera

del premiatissimo
Amarone
"Campo dei Gigli",
del Soave Doc
"Vecchie Vigne"
edello speciale
Valpolicella Doc
"Nanfre"
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Scaia tutto da scoprire
I Télos alla svolta "bio"
a partire dal 2023

Tenuta Sant’Antonio e i suoi vini sono anche
Scaia e Télos, due ambiziosi progetti. In dia-
letto veneto la parola “scaia” significa scaglia
dipietra, gesso, calcare: & un omaggio al suolo,
dove viene prodotta unalinea di vini giovanie
unici. Scaiarisale al 2006, non e solo una linea
divini: & un nuovo modo di pensare il vino, in
unaterrain cuila tradizione ha grande valore.
Dalla classicita di vini storicicome Soave e Val-
policella & sortala necessita di creare qualcosa
di innovativo. Oggi esistono cinque tipologie
della linea Scaia: sono tutti vini che vogliono
esprimere freschezza e facilita di beva.

Telos, il vino senza solfiti aggiunti, nasce nel

2000. La prima bottiglia arriva nel 2005 dopo
anni di studi e ricerche. Il Bianco, Il Rosso, LA-
marone e dal 2018 anche Il Grigio, fatto con
uve Pinot Grigio, sono uno deifiori all'occhiel-
lo di questa splendida e ambiziosa realta. Nel-
la filosofia greca, in particolare in Aristotele,
il termine télos rappresenta il fine, lo scopo,
il senso dell'esistenza umana. Nel vino Télos
tutto e studiato con attenzione estrema e dal
2023, oltre che vegano e senza solfiti, Telos di-

ventera anche biologico. Nel corso dell'anno,

infatti, i fratelli €astagnedi hanno deciso di in-
traprendere il percorso bio anche per questa
famiglia di vini.

TENUTA S.ANTONIO DI CASTAGNEDI
MASSIMO, ARMANDO, TIZIANO
E PAOLO - SOCIETA AGRICOLA

Via Ceriani 23, 37030 - Colognola ai Colli (VR)
Tel 045 7650383 - Fax 045 6171098
info@tenutasantantonio.it

Colognola
ai Colli
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TELEARENA
Verona Top 100

VERONA

TOP 100

21.15

Prosegue il viaggio di
Telearenaalla scoperta
delle eccellenze del

nostro territorio. In ogni
cantina, protagonisti
saranno tre diversivini, che
scopriremo attraverso tre

degustazioni, tre prodotti
unici nati dalla passione di
chiha scelto di dedicare
la propria vita allarte
vitivinicola. Questa sera
vi portiamo a Monti Garbi,
tra le dolci colline delle

vallate di lllasi e Mezzane,
dove sorge la cantina
Tenuta Sant'antonio. Alla
guida della storica azienda
Massimo, Armando, Paolo
e Tiziano Castagnedi:
quattro fratelli e un sogno
nato tra le vigne paterne

nel cuore della Valpolicella.

Siete pronti a partire

con noi, in questo viaggio
alla scoperta dell'arte
vitivinicola? | sommelier
Enrico Fiorini, Gianluca
Boninsegna e Marco
Scandogliero viaspettano
alle 2115 su Telearena.

Digita 16 sul tuo telecomando
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