
DUE 
CAMPIONI 
DEL 
MADE 
IN 
ITALY 
APPREZZATI 
IN 
TUTTO 
IL 
MONDO 
PER 
LA 
LORO 
ORIGINALITÀ 
DEI 
PROFUMI 
E 
DEL 
GUSTO! 
di 
GUIDO 
MONTALDO 
(@GWY 
MONTA1DO] 
Due 
grandi 
vini 
unici 
nel 
panorama 
italiano. 
Provenienti 
da 
due 
terroir 
diversi: 
la 
Valpolicella 
(Veneto) 
e 
la 
Valtellina 
(Lombardia), 
nella 
storia 
comunicanti, 
che 
probabilmente 
hanno 
condiviso 
un'antica 
tecnica 
di 
vinificazione, 
l'appassimento 
delle 
uve, 
congeniale 
ai 
vini 
dolci, 
ma 
originale 
se 
applicata 
a 
uve 
rosse. 
Corvina, 
Corvinone, 
Rondinella 
(e 
altre 
uve 
autoctone) 
per 
l'Amarone 
Docg; 
mentre 
Nebbiolo 
(detto 
in 
Valtellina 
Chiavennasca) 
per 
lo 
Sforzato 
Docg, 
sono 
le 
uve 
che 
una 
volta 
raccolte 
tardivamente, 
rimangono 
ad 
appassire 
per 
molto 
tempo 
(oltre 
tre 
mesi 
circa) 
su 
telai 
all'aria 
dei 
solai 
e 
dei 
fruttai, 
in 
modo 
che 
l'acqua 
evapori 
e 
i 
succhi 
si 
concentrino 
fino 
al 
35/40%. 
Nascono 
due 
vini 
molto 
potenti, 
"assai", 
come 
scriveva 
Leonardo 
da 
Vinci 
dei 
vini 
della 
Valtellina. 
Due 
campioni 
del 
mode 
in 
Italy 
apprezzati 
in 
tutto 
il 
mondo 
per 
la 
loro 
originalità 
dei 
profumi 
e 
del 
^ 
gusto! 
1. 
NINO 
NEGRI 
TRADIZIONE 
E 
INNOVAZIONE 
DEI 
VINI 
DI 
VALTELLINA 
Per 
gli 
appassionati 
di 
vino 
di 
tutto 
il 
mondo. 
Nino 
Negri 
rappresenta 
la 
Valtellina, 
la 
più 
grande 
area 
terrazzata 
d'Italia, 
dove 
si 
pratica 
un'eroica 
viticoltura 
di 
montagna. 
In 
un 
territorio 
con 
forti 
pendenze 
(fino 
al 
'45 
al 
65%) 
e 
panorami 
mozzafiato, 
L'azienda 
coltiva 
circa 
40 
ha 
di 
vigneto, 
distribuiti 
in 
tutta 
la 
Valtellina. 
I 
Docg 
Valtellina 
Superiore: 
Maroggia, 
Sassella, 
Grumello, 
Inferno 
e 
Valgella 
e 
i 
_ 
Rossi 
di 
Valtellina. 
Sono 
vini 
sia 
tradizionali 
sia 
I 
innovativi, 
adatti 
ai 
gusti 
T 
internazionali: 
morbidi, 
profumati 
e 
fruttati, 
opera 
della 
bravura 
dell'enologo 
e 
direttore 
Casimiro 
Maule. 
Vini 
quali 
il 
Sassella 
La 
Tense, 
l'Inferno 
Mazer, 
il 
Valtellina 
Superiore 
Sciur 
(la 
sensorialità 
sostenibile) 
e 
alcune 
etichette 
di 
Sforzato, 
tra 
cui 
lo 
Sfursat 
5 
Stelle, 
meritevole 
da 
anni 
dei 
"Tre 
bicchieri" 
della 
Guida 
de 
Gambero 
rosso. 
2. 
CASA 
VINICOLA 
BETTINI. 
SELEZIONI 
E 
SFORZATI 
DI 
GRANDE 
FASCINO 
Cantina 
storica 
fondata 
nel 
1881 
a 
S. 
Giacomo 
di 
Teglia, 
nel 
cuore 
della 
sottozona 
Docg 
Valgella. 
Uno 
splendido 
territorio 
caratterizzato 
dalla 
verticalità 
dei 
muri 
in 
pietra 
a 
sostegno 
dei 
terrazzamenti 
vitati, 
dove 
si 
coltiva 
l'originale 
ed 
elegante 
nebbiolo 
di 
montagna. 
Un'azienda 
familiare 
che 
grazie 
al 
suo 
fondatore. 
Guido 
Bottini, 
ha 
saputo 
trasmettere 
ai 
figli 
 
l'amore 
e 
la 
passione 
per 
questo 
difficile, 
ma 
affascinante 
territorio. 
Le 
uve, 
provenienti 
dai 
vigneti 
di 
proprietà, 
vengono 
attentamente 
selezionate 
e 
vinificate 
in 
moderne 
e 
attrezzate 
cantine, 
dove 
le 
Selezioni 
e 
gli 
Sfursat 
5. 
TENUTA 
SANT'ANTONIO: 
QUATTRO 
FRATELLI 
E 
UN 
SOGNO 
NATO 
TRA 
LE 
VIGNE 
DELLA 
VALPOUCELLA 
Armando, 
Tiziano, 
Paolo 
e 
Massimo 
Castagnedi: 
4. 
CANTINA 
VALPOLICELLA 
NEGRAR: 
LE 
ORIGINI 
DELL'AMARONE 
Molto 
probabilmente 
se 
il 
cantiniere 
della 
Cantina 
Sociale 
Valpolicella, 
Adelino 
Lucchesi, 
non 
avesse 
lasciato 
troppo 
fermentare 
quella 
botte 
di 
dolce 
Recioto, 
nel 
1936, 
non 
avrebbe 
mai 
visto 
la 
luce 
l'Amarone! 
I 
lieviti 
naturali 
infatti 
rifermentarono, 
trasformando 
lo 
zucchero 
in 
alcol 
e 
quindi 
in 
un 
vino 
più 
secco. 
Da 
quegli 
anni 
la 
ricerca 
per 
elaborare 
il 
miglior 
Amarene 
non 
si 
è 
mai 
fermata, 
sviluppando 
una 
grande 
esperienza 
sull'appassimento. 
Le 
uve 
vengono 
selezionate 
manualmente 
e 
disposte 
in 
piccole 
cassette 
poste 
in 
grandi 
locali 
ventilati, 
denominati 
fruttai, 
per 
oltre 
100 
giorni 
per 
la 
produzione 
del 
dolce 
Recioto 
e 
del 
secco 
Amarone. 
Nascono 
vini 
indimenticabili: 
l'Amarone 
Domini 
Veneti 
e 
l'Amarone 
Vigneti 
|j 
di 
Jago, 
dal 
cru 
S 
omonima. 
S 
maturano 
in 
botti 
di 
rovere 
e 
barrique. 
A 
completamento 
dei 
classici 
di 
Valtellina, 
Sassella, 
Inferno, 
Grumello, 
Valgella 
e 
Valtellina, 
Bettini 
produce 
anche 
uno 
spumante 
metodo 
classico 
Brut-Bianco 
e 
Brut-Rosé. 
3. 
CASA 
VINICOLA 
ALDO 
RAINOLDI 
IL 
VINO 
COME 
CULTURA 
I 
"Il 
vino 
come 
cultura" 
è 
H 
la 
filosofia 
della 
Cantina 
Aldo 
Rainoldi, 
di 
In 
Chiuro, 
che 
affiora 
I 
le 
proprie 
origini 
I 
ai 
primi 
del 
900. 
A 
Chiuro, 
il 
confine 
? 
tra 
cantina 
- 
intesa>LDi 
? 
. 
. 
Il 
come 
luogo 
tisico 
fh 
? 
della 
produzione 
> 
? 
- 
e 
vicende 
umane 
? 
g 
sottile. 
Durante 
JJ 
la 
Seconda 
guerra 
'1 
mondiale, 
l'edificio 
I 
dove 
si 
trovano 
le 
I 
cantine 
Rainoldi 
I 
fu 
occupato 
dalle 
I 
truppe 
naziste 
e 
la 
cantina 
stessa 
fu 
rifugio 
per 
l'intera 
famiglia. 
Proprio 
in 
cantina 
il 
senso 
dello 
slogan 
"il 
vino 
come 
cultura" 
si 
avvalora 
nella 
già 
citata 
"farmacia 
dei 
sani", 
in 
principio 
vasca 
per 
l'affinamento 
e 
ora 
angolo 
destinato 
a 
custodire 
i 
grandi 
formati 
delle 
migliori 
Riserve 
e 
nell'lnfernot, 
colmo 
di 
casse 
in 
legno 
di 
vini 
che 
hanno 
fatto 
la 
storia 
dell'azienda, 
come 
lo 
Sfursat 
di 
Valtellina 
e 
il 
cru 
Fruttaio 
Cà 
Rizzieri 
una 
delle 
migliori 
espressioni 
del 
Nebbiolo. 
 
6. 
GERARDO 
CESARI 
GRANDI 
ANNATE 
E 
VINI 
DEL 
TERRITORIO 
Monovigneti, 
grandi 
annate 
e 
vini 
del 
territorio. 
In 
sintesi 
il 
must 
di 
Gerardo 
Cesari, 
cantina 
fondata 
nel 
1936, 
celebre 
nel 
mondo 
fin 
dagli 
anni 
'70 
per 
aver 
commercializzato 
l'Amarone. 
Due 
le 
cantine, 
una 
a 
Cavaion 
veronese, 
dove 
in 
una 
grande 
sala 
sotterranea 
affinano 
i 
vini 
in 
attesa 
della 
perfetta 
maturazione 
e 
la 
cantina 
di 
San 
Floriano 
dedicata 
al 
processo 
di 
appassimento 
(che 
dura 
4-5 
mesi) 
dell'Amarone 
e 
del 
Recioto. 
Tra 
i 
100 
ettari 
di 
vigneto 
sono 
stati 
selezionati 
i 
cru, 
destinati 
ai 
vini 
di 
punta. 
tra 
cui 
vigneto 
Bosan 
da 
cui 
nasce 
l'Amarone 
omonimo 
e 
il 
Bosco 
le 
cui 
uve 
originano 
l'Amarone 
Docg 
classico 
il 
Bosco, 
che 
viene 
vinificato 
solo 
quando 
le 
uve 
sono 
perfettamente 
sane 
e 
in 
annate 
di 
grande 
qualità, 
un 
prezioso 
compagno 
della 
meditazione 
di 
fine 
pasto. 
1 
quattro 
fratelli 
e 
una 
sola 
passione 
che 
nasce 
nelle 
I 
vigne 
paterne 
SI 
di 
S. 
Zeno 
di 
I 
Colognola 
ai 
I 
Colli. 
Un 
progetto 
HI 
che 
si 
consolida 
I 
con 
l'acquisizione 
I 
di 
una 
tenuta 
I 
agricola 
nei 
Monti 
Garbi 
(Vr), 
I 
con 
oltre 
centro 
I 
ettari 
coltivati 
I 
e 
un 
centro 
per 
J 
l'affinamento 
all'avanguardia. 
Oggi 
conosciuta 
in 
tutto 
il 
mondo 
e 
produttrice 
di 
grandi 
eccellenze 
vinicole. 
Vini 
con 
una 
grande 
personalità 
che 
vanno 
verso 
una 
produzione 
naturale 
e 
sostenibile 
con 
l'ambiente, 
questa 
è 
la 
filosofia 
di 
Tenuta 
Sant'Antonio, 
che 
ha 
tra 
i 
suoi 
gioielli, 
vini 
della 
Valpolicella 
e 
di 
Soave, 
tre 
purosangue 
di 
razza: 
l'Amarone 
Selezione 
Antonio 
Castagnedi, 
l'Amarone 
Campo 
dei 
Gigli 
e 
Telos 
l'Amarone. 
D 
OC 
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Faraona 
farcita 
con 
ricotta 
di 
pecora 
erbe 
aromatiche 
e 
cipolla 
di 
i 
Cannata 
IL 
BOSCO 
AMARONE 
CLASSICO 
DOCG 
CESARI 
Suadenti 
sfumature 
di 
frutta 
rossa, 
incalzate 
da 
note 
speziate 
e 
minerali. 
Avvolge 
il 
palato 
con 
tannini 
fini. 
cesariverona.it 
Involtini 
di 
verza 
con 
salsiccia 
e 
provola 
affumicala 
BOSAN 
AMARONE 
CLASSICO 
DOCG 
RISERVA 
CESARI 
Bouquet 
fine 
e 
intrigante, 
trionfano 
le 
note 
di 
frutta 
matura 
e 
balsamiche. 
Sorso 
ricco 
di 
polpa 
in 
perfetto 
equilibrio. 
cesariverona.it 
Bollito 
di 
tacchinella 
con 
purea 
di 
zucca 
e 
castagne 
Polenta 
pasticciata 
con 
verza 
e 
fontina 
al 
profumo 
di 
cannella 
Gnocchi 
di 
patate 
con 
cotechino 
e 
salsa 
allo 
zafferano 
DOMINI 
VENETI 
AMARONE 
VIGNETI 
DI 
JAGO 
DOCG 
Bouquet 
complesso, 
speziato, 
emerge 
il 
frutto 
passito. 
Gusto 
potente 
ma 
morbido 
e 
vellutato. 
cantinanegrar.it 
DOMINI 
VENETI 
AMARONE 
CLASSICO 
DOCG 
Grande 
armonia 
tra 
fruttati 
di 
amarene 
sottospirito, 
prugne 
e 
spezie. 
Un 
sorso 
di 
vellutata 
tannicità. 
cantinanegrar.it 
Tonnarelli 
alla 
Luca 
TELOS 
L'AMARONE 
DOP 
TENUTA 
SANT'ANTONIO 
Elegante 
bouquet 
floreale 
apre 
la 
degustazione, 
poi 
sentori 
di 
fruita 
e 
note 
speziate. 
Palato 
morbido 
e 
persistente. 
tenutasantantonio.it 
pag. 
126 
Polpette 
di 
bollito 
con 
maionese 
alla 
colatura 
di 
alici 
AMARONE 
CAMPO 
DEI 
GIGLI 
DOCG 
TENUTA 
SANT'ANTONIO 
Frutti 
selvatici 
con 
toni 
minerali 
su 
aroma 
di 
liquirizia 
e 
spezie. 
Palato 
morbido 
e 
vellutato. 
tenutasantantonio.it 
Oca 
al 
forno 
all'uva 
rossa 
e 
senape 
SFURSAT 
5 
STELLE 
DOCG 
Bouquet 
elegante 
e 
complesso 
con 
eleganti 
sentori 
di 
lampone 
maturo, 
vaniglia, 
cacao 
e 
caffè. 
Sorso 
aristocratico 
con 
finale 
di 
mora 
matura 
e 
spezie, 
ninonegri.net 
pag. 
170 
Pagnotta 
semintegrale 
con 
spedi 
noci 
e 
pecorino 
FRUTTAIO 
CA 
RIZZIERI 
DOCG 
ALDO 
RAINOLDI 
Intrigante 
bouquet 
: 
che 
spazia 
dalla 
,2 
viola 
passito 
| 
^ 
alla 
frutta 
rossa 
|| 
| 
sotto 
spirito, 
caffè 
e 
cacao. 
Palato 
elegante 
e 
armonico. 
rainoldi.com 
SFORZATO 
DOCG 
VIGNETI 
DI 
SPINA 
BETTINI 
Imponente 
rosso 
dai 
profumi 
raffinati 
di 
frutta 
e 
spezie. 
Potente 
al 
palato 
e 
ben 
equilibrato, 
vinibettini.it 
Strudel 
di 
zampone 
broccoletti 
e 
gamberoni 
in 
crosta 
di 
semi 
SFURSAT 
DOCG 
BETTINI 
Superbo 
nel 
calice, 
sprigiona 
note 
di 
cacao 
ben 
amalgamate 
alla 
frutta 
passito. 
Palato 
caldo 
e 
gustoso. 
Solo 
nelle 
migliori 
annate. 
vinibettini.it 
Treccia 
al 
cacao 
e 
miele 
con 
provolone 
piccante 
e 
pomodori 
secchi 
Anello 
di 
polenta 
e 
zampone 
con 
verdure 
d'inverno 
SFURSAT 
DOCG 
ALDO 
RAINOLDI 
Naso 
intrigante 
con 
note 
di 
liquirizia, 
anche 
balsamiche, 
che 
sposano 
sentori 
di 
prugna, 
ciliegia, 
cacao 
e 
tabacco. 
Morbido 
e 
caldo 
al 
palato, 
rainoldi.com 
SFURSAT 
CARLO 
NEGRI 
DOCG 
Profumi 
di 
grande 
complessità, 
con 
note 
di 
prugna 
e 
ribes 
nero, 
cannella 
e 
spezie. 
Palato 
secco, 
caldo, 
armonico 
ed 
elegante. 
ninonegri.net 
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Nasconodue
vini moltopotenti,
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Leonardodo Vincidei vini
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originalità dei profumie del

gusto!

I l. NINO NEGRI
TRADIZIONE
EINNOVAZIONEDEIVINI

VALTELUNA
sugli appossianati
di vino di tuttoil

mondo,Nino
Negri rappresenta
la Valtellina,lo
piùgrondearea
terrazzatod'italia,
dovesipratica
ur'eroicaviticoltura
di montagna.in
unterritoriocori
fautipendenze
(fino ci1'.45 al
65%)e panorami
rnozzafiato,
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L'aziendacoltivacirca40
ha di vigneto,distribuiti
in tuttalo Valtellina.
I DocgValtellina
Superiore:Maroggia,
Sassella,Grumollo,
Infernoe Valgellae i
Rossidi Valtellina.Sono
vinisia tradizionalisia
inrrovativi,odottiai gusti
internazionali:morbidi,
profumatie fruttati,opera

della bravuradell'enologo
e direttoreCosirniroMaule.
Vini qualiil SasselioLaTenne,
l'infernoMazer,il Valtellina
SuperioreSciur(Io serrsorialittt
soslenibilele alcuneetichette
di Sforzato,tracui Io Sfursot5
Stelle,meritevoleda annidei

della Guidade.
Gamberorosso.

2. CASAViNICOLABE111NL
SELEZIONIESFORZATI
DlGRANDEFASCINO
Continostoricafondatonel
1881 aS. Giacomodi Teglio,
nelcuoredellonottozona
DocgVolgella.Unosplendido
territoriocaratterizzatodalla
verticalitòdei muriin pietra
a sostegnodeiterrazzcimenti
vitati,dovesi coltivol'originale
ed elegantenebbiolodi
montagna.Un'azienda
familiarechegrazieal sua
fondatore,Guidobottini,ha
uoputotraumettereai figli

Print

Tutti i diritti riservati

Alice Cucina

PAESE : Italia 
PAGINE : 128-131
SUPERFICIE : 71 %

AUTORE : Guido Montaldo

1 gennaio 2018



l'amoree la passioneper
questodifficile,maaffascinante
territorio.Leuve,provenienti
dai vignetidi proprietà,
vengonoattentamente
selezionatee vinificcte in
modernee attrezzatecantine,
dove le Selezionie gli Sfursot

maturanoin bottidi roveree
barrique A completamento
dei classicidì Valtellina,
Sassella,Inferno,Grumello,
Valgellae Valtellina,Bettini
produceancheunospumante
metodoclassicoBrut-Bioncoe
Brut-Rosé.

I
3. CASAVINICOLAALDO
RAtNOWtti VtNO
COMECULTURA
il vinocome e
la filosofiadellaContino

Aldo Rainoldi,di
Chiuro,cheaffiora
le proprieorigini
ai primidel900. A
Chiuro,il confine
tracantino- intesa

liDi . -

comeluogofisico
della produzione
-e vicendeumane
è sottile.Durante
la Secondaguerra
mondiale,l'edificio

' dovesi trovanole
cantineRainoldi
fuoccupatodalle
truppenazistee la
cantinastessafu

rifugioperl'intero
Famiglia.Proprioin cantino
il sensodello slogon il vino
come siawaloro
nellogià citata dei
sani, in principiovascaper
l'affinomentoe oraangolo
destinatoa custodirei grandi
formatidelle miglioriRiserve
e nell'Infernoi,colmodi casse
in legnodi vinichehanno
fattola storiadell'azienda,
comelo Sfursotdi Valtellinae
il cru FruttaioCà Rizzieriuna
delle miglioriespressionidel
Nebbiolo.

4. CAhII1NAVALPOUCUA
NEGRAR:LEORIGINI
DELL'AMARONE
Molto probabilmenteseil

cczntinieredellaContino
SocioleValpalicella.Adulino
Lucchesi,nonavesselanciato
troppa fermentarequella
bottedi dolce jotQ,nel
1936, nonavrebbemaivisto
la lucel'AmaronelI lieviti
naturaliinfattirifermentarano,
trasformandolozucchero
in alcole quindi in unvino
piùsecco.Daqueglianni
la ricerca perelaborareil
migliorAmorosenonsiè
maifermata,sviluppando
unograndeesperienza
uull'appassirnento.Le
uvevengonoselezionate
manualmentee disposte
in piccolecassetteposte
in grandilocali ventilati,
denominatifruttai, peroltre
100 giorniper la produzione
del dolceReciotoe del secca
Amarone.Nasconovini
indimenticabili:l'Amarone
DominiVenetie
l'AmaroneVigneti
di Jcigo,dalcru
omonimo.
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DDC

I?k

quattrofratellie una 6. GELARDOCESARI tra cui vignetoBosanda cui perfettamentesane
sola passione GRANDIANNATE nascel'Amaroneomonimoe e in annatedi

che nascenelle EVINI DELTERRITORIO il Boscole cui uveoriginano gronde qualità, un
vigne paterne Monovigneti,grandi annate l'Amarone Docgc assico il preziosocompagno
di S.Zeno di e vini del territorio. In Bosco cheviene vinificoto della meditazione
Colognola ai sintesiil mustdi Gerardo solo quandole uve 50fl0 di firsepasto.

-* Colli. Un progetto Cesari,cantinafondata nel
che si consolido 1936, celebrenel mondo I
con l'acquisizione fin dagli anni'70 per aver

- di una tenuta commercializzatol'Amniorone.
agricola nei Duele cantine,una a Cavaion
MontiGarbi (Vr), veronese dove in una grande

conoltre centro sala sotterraneaoffinano i

ettaricoltivati vini in attesadella perfetto ______________________________________________
maturazionee lo cantinoe uncentro per . . . ________

laffinamento di San Florano dedicataal
processodi oppassimnento(che _______all avanguardia. ,

dura 45 mesi]dell AmareneeOggi conosciuta
del Recioto.Tra i 100 ettari di 1

in tuttoil mondoe produttrice . .

vignetosonostatiselezionati i
di grandi eccellenzevinicole. cru, aestinotiai vini di punta, r.SARJVini con unagrande _________

personalitàche vannoverso -j

uno produzionenaturalee
sostenibilecon l'ambiente .

g:41

___
e
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VINI E RICETTE:
GLIIMPERDIBILI
ABBINAMENTI
DI ALICE

pag 157

Faroona farcita cori
ricotia di pecora erbe

,i,;,matirhee cipollo di

,
Canviara

Il °OSCO,AJsp4
C.ASSICODOCG

CESARI
Suadentisfumature

di frutta rossa,
ncolzoteda

notespeziate
e minerali.

Awole il palato
contonniniPini.
s.nsarivewno.it

pag.111.5

levo Itin; di vermi con
salsiccia e prorola

ajTunr.icata

ROSANMkARONE
CLASSICODOCG
RISERVACESÀRI

bouquetfinee intrigante,
trionfanole notedi frutta

maturae babomiche.
Sorsoriccodi polpa
in perfettoequilibrio.

cesariverorro.it

pag. 31

Gnocchi di pa:ate con
cotechino e salsa allo

zafferano

pag. 156

Toeriorelli o/la Luca

TELOSL'AMARONE
DOPTENUTA

SANT'ANTONIO
Elegantebouquetfloreale

apre ladegustazione,
poisentoridi fruttae
notespeziate.Palato

morbidoe persistente.
teni,tasantzsntonio.iI

lI

pag. 44

Oca a/forno all'oca rossa
e senape

SFURSAT5 STELLEDOCG
Bouquetelegantee

complessoconeeganti
senroridi lampone

maturo,vaniglia cacaoe
caffè.Sorsoaristocratico

confinaledi moromatura
e 5pezie.nirlonegri.net

pag. 337

Pnlenta posticciata
con cerca efontina al

profunrodi cannella

SFORZATODOCG
VIGNETIDlSPINA

BETTINI
Imponenterosso

dai profumiraffinati
di fruttae spezie.

Potenteal palatoe ben
equilbrato.vinibettìni,it

pag. 67

pag. 126
DOMINIVENETI

.OMARONECLASSKO
DOCG — Pa/petto di hsllito

Grandearmoniatra ceri masonese alla

fruttatidi amarene 'naturadi a/rc;
sottospirito.piJgnne
spezie.Unsor0odi _______
vellutatotonnicità AMAONE
cantiranegrcriil CAMPODEIGIGLI

DOCGTENUTA
'° SANT'ANJTONIO

a
Frate lv n

A
e spezie.Palato

morbidoe vellutato,
tonutasantantonio.it

pag. 126

I
lt il,,,. d

i.' Ira;'I,,
I; 1surea

DOMINIVENETI
AMARONEVIGNETIDI

JAGODOCG
Bouquetcomplesso,

spaziato,emergeil frutto
psiIc. Gustopotente
mamorbidoe vellutato.

cantinanegrar.it

rr.l..l di zamponepag. 170
i ________

'5 'alveolI i'; crosta

Pa.t,rctta r,'rnmrec,;,;' 1 m;nt ______________

100 'v'rc ri i;,

enorme ,

SFLJRSATDOCG
BE1TINI

FRUTrAIOCA 'Superbonelcalice,
RIZZIERIVOLtA . sprigionanotedicacao

AI.DORAINOLVI benamalgamatedia
Intrigartebouquet fruttagassjta.Palato
chespaziodalla , caldoe gustoso.Solo

violopgsllg, nellemiglioriannate,
alla fruttarossa vinibettini.it

sottospirito,
caffèe cacao.Palato

elegantee armonico.
rainaldi.com

I.
pag. 62

- Anello dipolantaezampone
con verdure d'issvenss

E
SFURSATDOCGAWO

RAINOLDI
Nasointriganteconnotedi

,.,,,, lhpuirizio,anchebalscrmiche,
chesposanosentori

di prugna,ciliegia,cacao
e tabacco.Morbidoe caldo

al palato.rainoldi.corns

pag. 172

Treccia al cacao e nilo/e
con provolone piccante

e pomodori secchi

SFURSATCARLO
NEGRIDOCG

Profumidi grande
co'nplessità,con

notedi prugna
e ribesnero,

cornelIae spezie.
Palatosecco,

caldo, armonico
ed elegante.
ninonegri.nel
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