
L'AMARONE 
SI 
OTTIENE 
DA 
UVE 
PASSITE 
ED 
È 
QUINDI 
PER 
NATURA 
DI 
GRAN 
CORPO 
ED 
ELEVATA 
GRADAZIONE, 
MA 
ORA 
PREVALE 
TP 
EI, 
E 
GANZA 
COME 
IN 
QUESTE 
QUATTRO 
ETICHETTE 
DI 
CESARE 
PILLON 
- 
FOTO 
DT 
ROBERTO 
SORRENTINO 
L^Amarene 
Classico 
Monte 
SanPUrbano 
è 
da 
decenni 
il 
? 
fiore 
all'occhiello 
di 
una 
delle 
aziende 
storiche 
della 
Valpolicella, 
quella 
della 
famiglia 
Speri, 
eppure 
non 
era 
mai 
successo 
prima 
che 
tulle 
le 
guide 
dei 
vini, 
nessuna 
esclusa, 
gli 
assegnassero 
un 
voto 
cosi 
alto 
da 
farne 
il 
primo 
degli 
Amaroni, 
nella 
classifica 
Top 
100 
dei 
rossi 
italiani 
pubblicala 
da 
Gentleman 
nel 
numero 
di 
gennaio-febbraio. 
Forse 
è 
perche, 
spiega 
Alberto 
Speri, 
il 
membro 
della 
famiglia 
che 
si 
occupa 
della 
conduzione 
enologica, 
«noi 
non 
andiamo 
alla 
ricerca 
di 
effetti 
speciali: 
per 
i 
nostri 
vini 
puntiamo 
all'eleganza». 
E 
l'eleganza, 
negli 
anni 
in 
cui 
trionfavano 
i 
vini 
muscolosi, 
potrebbe 
essere 
il 
moiivo 
della 
sottovalutazione. 
Effettivamente 
la 
tentazione 
di 
fare 
vini 
esagerali 
è 
difficile 
da 
evitare, 
per 
chi 
produce 
l'Amarone, 
che 
si 
ottiene 
da 
uve 
passile 
ed 
è 
quindi 
per 
natura 
di 
gran 
corpo 
c 
di 
elevata 
gradazione 
alcolica. 
Ma 
in 
questi 
ultimi 
anni 
il 
gusto 
collettivo 
è 
cambiato: 
si 
preferiscono 
le 
versioni 
in 
cui 
corpo, 
alcol 
e 
acidità 
si 
fondono 
armonicamente 
con 
la 
ricchezza 
aromatica. 
È 
proprio 
grazie 
a 
queste 
caratteristiche 
che 
si 
è 
finalmente 
messo 
in 
luce 
anche 
l'Amarone 
Classico 
Vigneto 
il 
Fornetto, 
pieno, 
lungo, 
ricco 
di 
frutta, 
prodotto 
da 
un'altra 
famiglia 
di 
lunga 
tradizione, 
gli 
Accordini, 
un 
tempo 
mezzadri, 
oggi 
vinificatori 
in 
proprio 
con 
grande 
attenzione 
alla 
qualità. 
Non 
è 
cosi 
antica 
fa 
zie 
rida 
di 
Lorenzo 
Begali, 
autore 
dell'Ama- 
rone 
Classico 
Menile 
Ca' 
Bianca: 
l'ha 
creata 
il 
padre 
nel 
1943, 
ma 
è 
grazie 
alle 
sue 
cure 
e 
all'accurata 
selezione 
delle 
uve 
(corvina, 
corvinone. 
rondinella, 
oseleta) 
dell'autentico 
eni 
da 
cui 
lo 
ricava 
che 
il 
suo 
vino 
affascina 
con 
una 
struttura 
intensa 
senz'essere 
eccessiva. 
L'unico 
Amarene 
che 
non 
nasce 
nel 
territorio 
Classico 
ma 
che 
le 
guide 
hanno 
ugualmente 
classificato 
tra 
i 
primi 
100 
rossi 
è 
il 
Campo 
dei 
Gigli, 
il 
cui 
vivace 
fruttato 
s'interseca 
con 
note 
minerali. 
Lo 
produce 
la 
Tenuta 
Sant'Antonio, 
creata 
da 
quattro 
fratelli. 
Armando, 
Massime), 
Paolo 
e 
Tiziano 
Castagnedi, 
che 
nel 
1995 
hanno 
smesso 
di 
conferire 
le 
loro 
uve 
alle 
cantine 
sociali: 
22 
anni 
dopo, 
è 
l'azienda 
trainante 
della 
zona 
e 
il 
suo 
Amarone 
fa 
capire 
perché. 
AMARONE 
DELLA 
VALPOLICELLA 
CLASSICO 
VIGNETO 
IL 
FORNETTO 
Stefano 
Accordini 
vìa 
Alberto 
Bolla 
9, 
località 
Camparol, 
frazione 
Cavalo, 
Fumane 
(Verona) 
tei. 
045.7760138 
(70 
euro) 
info@accordinistefanc.com 
AMARONE 
DELLA 
VALPOLICELLA 
CLASSICO 
MONTE 
SANT'URBANO 
Viticoltori 
Speri 
via 
Fontana 
14, 
frazione 
Pedemonte, 
San 
Pietro 
in 
Cariano 
(Vr) 
tei. 
045.7701154 
(55 
euro) 
inio@spen.com 
AMARONE 
DELLA 
VALPOLICELLA 
CAMPO 
DEI 
GIGLI 
Tenuta 
Sant'Antonio 
via 
Ceriani 
23, 
frazione 
San 
Zeno, 
Colognola 
ai 
Colli 
(Vr) 
tei. 
045.7650383 
(55 
euro) 
in 
io 
@ 
tenuta 
san 
iactonio, 
li 
AMARONE 
DELLA 
VALPOLICELLA 
CLASSICO 
MONTE 
CA' 
BIANCA 
Lorenzo 
Begali 
via 
Cengia 
10, 
San 
Pietro 
in 
Cariano 
(Vr) 
tei. 
045.7725148 
(45 
euro) 
tilinnnlS'tkrnli 
n 
it 
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LA PORZA GENTLE
L'AMAROE SI OTTIENE DA LVE PASSITE FE) QUINDI PRR NATURA DI URAf CORPO ED ELE\ATA

GRADAZIONT', MA ORA PRE\ALE LELE(,ANZA COME ir UUES'I E Q Al TRI) LI IGI-IF. ITE

Dl CFARF PU OM - FOTO DI RO1FRTO SO1RFNTtNO

IAmatonc Gassio Monte
santi rbano e (la decenìi il
fiore all'occhiello di una delle

ìziende storiche della ValtolicelLi,

quella de1L famiglia Speri ppLre
11Cr el a -nai suCi esso prima che tutte

le gu de di mi ne'.un e,c u, gli
legn ) Ufl Voto CO,Ì '1to dì hr

il primo egl Arnamni nel d

sifica hp IGO dei rost italiali pub-
hliiia da G'nL1emnn iiel nuniefO cii

cnnaio-tchbraio. Forse ì perdìc,

SI lega l] rtO Spei i, I memb ddla

frnih. cie i occup. della concu
/lfl ri( lii a. ri flOfl an(Iar ti)

AMAflJ11i DELLA VALPOLICELL
CLASSICO VIGNETfl IL FONETO

Stefaio Accordrni
vi Iherto Bolla , local tà CamproI,

Fiazione Ddvlo, Funarie(Vei una)
101.O4J76Ol38 (70 iiro)
i vol,cwrc!fl,5'e[a,ij_&u

a1li rkera di effetti speciali per i

nostri vini puntiamo ail'elcanza. E
l'eleganza, negli arni in cui trionfava
no i tini muscolosi, pottchbc csscre

il IiIoLi\ o della soLtO .ilutazione Ef
tcttivamente la tcntazioie di farc irii

eseI -,ìIi e (liflii'il i, tre, per chi

predme I'&marcn, che i ottiene Ja
u pa'i1e ed q iriJi pr rk)tU1 i cli

gran corr e di c1c ala L2cazl(nC

ak o!k'a \a in qu-st1 ultimi afl1I 1

gusto colletlho è cambiato: si prefe-

ri,COfl() I i tSÌ) li ifl Ui(OD. ali 1)1
e aci iQ si fonc or arIlIutlicalIleHLe

coii la ricc iez7a arca iii a. F pio

AIABL DELLA YALPOLICELLA
CLASSICO MIJTE SAFT'URBAFJO

V,ticoftor' Speri
via Fontana14,Irazior e Pidornonte,

i Pitio i, Crnii Vi)
tel. 045.7701154 euro)

I (Il

pri grizie a queste car'atteritiche

che i è fln1mente messo in luce
anche l'Amrone Classico Vigneto il
Fornetro, pieno, lungo, licco d frut

la. pro uno cLì u ì'aItra f miglia cli
luroq tradizione, gli Accrdiri. un

tenip nIeznhc In i ggi viiii rrct ri in,

tt) )rjo ror grande attenzione a lÀ

(lLtl Noti _iì ìrfli( l.izind

di Lo cnzo B.ga i, .uwrc dc 1na-
rorle .la iio Monte Ca Bian.i i 1iì

creata il padre nel 19. ma grazie
alk ue cute e alT'a c irata se1eione
delle ue (corvina. € r\inc)r]e. roiidi-

n(-Il , o'kra) (1cIl' utetltko i da

AMAilflIiLD[LLA VALPOLIC[LLA
CAMPO H 6I LI

!9nuta SantAntonio
viaC9r ani 23,trazione San Zono,

Colunol i Cl i Vi)
tl 145.7B503835

cui lo ricava che il suo vino aflascina
con una struttura Lìtensa sn'eere
ecceivn. L'unico Ariarone che non

nasce nei territorio Classico ma che

l guide hani ugu,lrncmc classia-
c'It tra i pru]n 100 rossi è il Campo

dci (igiL il cui vivace In ttato smn
tenei Fin fl,te flhiner li Tn prodii

ce la Ti nuta Snt'Antni, Cl( ata da

tro fratel i, &rrando, Iaiito,
I'aolo e Tiziano Lata2ncd]. che nel

1995 hanno r ie'so cli i i fi -file le
loro uve alle ntine 5oclall 22 inni
dopo è 'azienLia rairtiure della ZC)-

na e i Amarone f capire perché.

A1AARNLDLLA VALPÙLICELLA
CLAICI MCNTE CA' BIANCA

Lorenzo Sega (i
v Crgia 10,

SdrI I' etioin CdIIdrìo lVr
tel. O.7725148 45 iiro)
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