Sigaro loscano, Amarone
e liquort artigianali

Per I| guinto appuntamento del nostro
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Grand Tour gelle regioni itallane, andiamo

FOTO DI TENUTA SANT'ANTONIO, AGRICOLA F.LLI TEDESCHI

PIPERITA IN terra veneta. Cosa sl puo dire adella regione
OIU Visitata d’ltalia? Forse una lista
. il f . 1Y ominare Venezia, e non citare Vicenzae le di luoghi, ricette, vini e bevanae tipicne,
" sue ville, il lago di Garda, Verona, Treviso, ma cosa scegliere?

Rovigo, Padova o Belluno e le loro tipicita
eno-gastronomiche? Parlare di peara
veronese e non di radicchio trevisano o
di fegato alla veneziana? Senza bigoli e
sarde in saor? Parlare di refrontolo, di recioto o dilugana
senza accennare al prosecco, cartizze o al soave? E che dire
dei formaggi asiago e montasio? E dei fagioli di Lamon, non
vogliamo parlare? Se citassi tutto questo farei torto a tutto
cio che manca. Quindi non lo faro! Pero parleremo di due
Wil et b wﬁﬂ_ﬁh.l, SNSRI, a0, K PR AT | prodotti, qel tentativo di rappresentare uno spaccato di
o I o N W el g (S L N T (R . S questa regione che ha dato i natali a Vivaldi, a Casanovae
BT ¢ AT otk i G R | B 25 o | a Salieri; ma non nominerd nemmeno loro altrimenti farei
un dispetto a Marco Polo e a chissa
quanti altri. Dopo questa premessa
- scevra di nomi - una sola parola:
Amarone. Primo protagonista del
nostro viaggio, e naturalmente poi-
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Liquore delle Sirene, che ci ha davvero colpito; lo abbinere-
mo al Toscano Antica Tradizione. Cominciamo con l'evi-
denziare i punti in comune frale degustazioni di Amarone e
il Toscanello Speciale. Sigaro di forza sostenuta, necessaria
a supportare quella di un vino cosi importante.
Abbinamento per chi ama schiettezza, amarezza e com-
plessita, senza compromessi. La peculiarita di questo abbi-
namento e che risulta tutto “facile”. Non c’¢ contraddizione;
tanto sono complesse le sftumature del sigaro e dei vini,
tanto e facile I'abbinamento, e il palato ci avvisa istantane-
amente. Merito della qualita dei vini indubbiamente, e del
sigaro giusto, al posto giusto. Fin qui i parallelismi. Incosa
si differenziano Campo dei Gigli 2010 di Tenuta Sant’Anto-
nio e Amarone 2008 di Tedeschi? Innanzitutto per composi-

gty ché la vita & dura, abbiamo dovuto
" operare una scelta e presentarne Tenuta Sant’Antonio
— decidete voi - se “solo”, o0 “ben” Botte con feccia del vino

due: MCaI]flpO dei Glgh” del 2010 di che, dopo la fermentazione,
’ subira il batonnage.

Tenuta Sant’/Antonio e "Amarone
della Valpolicella” del 2008 di Tede-
schi, abbinati entrambi al Tosca-
nello Speciale. Laltro protagonista
¢ un liquore realizzato con erbe del
Monte Baldo da una intraprendente
azienda di proprieta di Elisa Carta,
che opera a Garda (VR) e produce il

Veneto, terra di vino

E una delle principali regioni d’Italia in termini
di produzione quantitativa d'uva. I vini che

si producono in questa regione sono famosi

in tutto il mondo.

L’Amarone Campo dei Gigli,
della tenuta Sant’Antonio.
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Sopra Renzo Tedeschi,
padre innovatore
dell'azienda e Bruna.
Accanto la cantina

di invecchiamento
Tedeschi. Qui a fianco:
uva in appassimento

e, a destra, la Famiglia
Castanedi di Tenuta
SantAntonio, all’interno
delle loro vigne.

zione; Corvina/Corvinone 70%, Rondinella 20%, Croatina
5% e Oseleta 5% il primo; 30% Corvina, 30% Corvinone, 30%
Rondinella, 10% Rossignola, Oseleta, Negrara e Dindarella il
secondo. Successivamente, per I'impatto diverso che hanno
sia come profumi che come gusto. Se
Tedeschici sorprende con intense note
di frutti rossi, Campo dei Gigli risulta

- al naso - piu speziato e legnoso. Ma e
al palato che I'esplosione si fa impor-
tante. Non per niente - soprattutto con
sigari intensi e amari come quello qu1
proposto - € necessaria “struttura” per
sostenere tanta intensita. Conferman-
do sullalingua quanto percepito al naso,
e integrando molto altro, fra cui legno

e tabacco, entrambi i1 vini si adattano
perfettamente allo Speciale. Le forze in
gioco sono talmente equilibrate che il
cervello - siate accondiscendenti - non

Amarone Tedeschi DOCG.
Lautenticita dei vini Tedeschi nasce da 400 anni
di passione e attenta ricerca.
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Il Toscano Antica Riserva
1l perfetto equilibrio di sapori, la media forza e la grande mole di fumo,
per una soddisfacente fumata di gusto.

ha nemmeno bisogno di “accendersi” e ragionare. Fanno
tutto sigaro e vino. Palato e lingua sono sempre puliti, ma
saturi di gusti ricchi di sfumature. Quale dei due? La scelta
la farete a monte, magari durante il pasto, pon:he avrete
la consapevolezza di non dovervi nemmeno “affaticare” a
scegliere il sigaro; il Toscanello Speciale sara la ad aspettarvi
e a regalarvi tutte le sue note amare, speziate e pepate, la sua
forza intensa ma non troppo, che si abbina a entrambi, ma-
gnificamente. Se volete ringraziare qualcuno, pensate alla
famiglia Castanedi di Tenuta Sant’Antonio con Massimo,
Armando, Paolo e Tiziano e alla famiglia Tedeschi con Ren-
zo assieme ai figli Antonietta, Sabrina e Riccardo. Perché
non solo fanno parte delle cosiddette “Famiglie del’Ama-
rone d'’Arte”, ma sono esse stesse aziende famigliari, che del
tramandare ai figli fanno uno dei loro punti di forza. Mille
di questi vini... e W il Toscanello Speciale, che sembra nato
per “consumarsi” al loro fianco.

Il Veneto ci riserva un altro prodotto, nuovo e antico con-
temporaneamente. Presentare Piperita, Liquore delle Sirene
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ed Elisa Carta, produttrice? Utilizzo le sue parole, la prima

volta che mi si presento: “Sono cresciuta con il profumo del

sigaro Toscano. Mio padre lo ha sempre fumato e per me
quel profumo ha in sé I'essenza della mia infanzia e adole-
scenza, quando ancora abitavo con i miei genitori’. Elisa
spiega che la storia di questo liquore artigianale — con un
tenore alcolico di soli 20° - prende vita come consequen-
ziale risultato di una passione ventennale per erbe e natura
e dallo studio dell'opera del naturalista Francesco Calzolari
che, nel Cinquecento classifico la grande varieta botanica
del Monte Baldo, non a caso soprannominato “giardino
d’Europa”.

Senza aromi artificiali né naturali, né tanto meno co-
loranti o conservanti, ma risultato di una lenta infusione
a singola pianta, come per gli elisir, genziana, rabarbaro,
china, menta e assenzio, cosi come i fioridi acacia, tiglio e

rosa canina sono solo alcune delle specie di fiori ed erbe del-

la ricetta “segreta” del Liquore delle Sirene, che ha richiesto
ben due anni di studio e sperimentazione, prima di essere
finalizzata. Da degustare in miscelazione, come aperitivo
o in purezza, come lo abbiamo degustato in abbinamento
al Toscano Antica Tradizione, non potrete fare a meno di
notare la bonta e la versatilita di questo prodotto.

Acceso il nostro sigaro, e dopo esserci saturati il palato e
le narici di avvolgente e ricco fumo di tabacco Kentucky, ci
renderemo conto di due cose importanti, che caratterizza-
no questo Antica Tradizione: la grande mole di fumo - data
dal suo sovradimensionamento rispetto ad altri sigari della
famiglia - e I'equilibrio dei sapori e dei profumi. Lo stesso
equilibrio, fra amaro, dolce, speziato, fruttato e floreale che
ritroveremo nel Liquore delle Sirene non appena porteremo
il bicchiere al naso e poi sulle labbra. La prima sensazione
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A sinistra: la Vintage
Cellar Tedeschi; il
liqguore delle Sirene,
elisir di erbe

del Monte Baldo,
ottimo da solo o
miscelato, la svolta
Liberty di Elisa Carta;
sopra la vigna delle
Tenute Sant Antonio.

Il Toscanello Speciale.
Un piccolo gioiello di grande gusto ed intensita aromatica.

e calda e avvolgente. La successiva sensazione e quella di
sentir esaltate le note amare sia del sigaro che del liquore,
ben compensate - per i non amanti dei gusti troppo aggres-
sivi — dalle note dolci della bevanda. Insomma, se volessimo
definire tutto con un solo aggettivo, “rotondo” € quello che
probabilmente balenera nella vostra mente. *
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- - - Indirizzi - - -

Tenuta Sant’/Antonio Agricola F.lli Tedeschi S.r.1.
Ufhici e magazzino, via Ceriani 23 Via G. Verdi, 4/A
37030 - Colognola ai Colli (VR) 37029 - Pedemonte di Valpolicella (VR)
Tel. +39 045 7650383 Tel. +39 045 7701487
info@tenutasantantonio.it info@tedeschiwines.com
Cantina:
per visite e degustazioni: Il Liquore delle Sirene- Piperita Srl
Via Monti Garbi localita San Briccio Via Monte Baldo 55/B
37030 - Lavagno (VR) 37016 - Garda (VR)
Tel. +39 045 8740682 Tel. +39 389 9320013
piperitasrl@gmail.com
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* Amarone

l.a raccolta dell'uva avviene
una sola volta 'anno.

Raccolti a mano, i grappoli
vengono disposti su cassette
di legno areate in modo
costante ad asciugare
(appassimento).

L'uva, dopo la pigiatura, viene
sottoposta a fermentazione:
nata da un errore,

e diventata caratteristica
fondamentale del’Amarone
della Valpolicella.

Stagionatura.

Imbottigliamento
(affinamento in vetro).

* Sigaro Toscano

L.a raccolta del tabacco
avviene una sola volta I'anno.

— —— = — —_— —

Raccolte a mano, le foglie

vengono legate su barre

di legno ad asciugare e poi
affumicare (ingiallimento

e ammarronamento).

[l tabacco, dopo il bagnamento
viene sottoposto

a fermentazione: nata

da un errore, & diventata
caratteristica fondamentale
del sigaro Toscano.

Stagionatura.

— _— — T |

Inscatolamento
(afinamento in scatola).
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~ onsci di come ci siano parallelismi importanti
fra la produzione del vino e quella del sigaro
| Toscano, nel caso dellAmarone, le similitu-

1 dinisiaccentuano, poiché nati entrambi per
caso da un errore e da una materia prima che, fermentando,
conferl caratteristiche uniche al vino e al tabacco.

Per lo Stortignaccolo fu un temporale estivo che sorprese
una partita di tabacco lasciata all'esterno. Dopo altri errori,
come il tentativo di asciugare le foglie in fermentazione tra-
mite il calore diretto di fuoco dilegna, che oltre ad asciugarle
le affumico, e con la costruzione storta del sigaro, sicompleta
la nascita del sigaro Toscano che - dal 1818 - tre anni dopo
l'acquazzone, continua ad essere prodotto con la stessa cura,
qualita e ricetta di allora.

Per 'Amarone un contadino dimentico una botte di Recioto
- vino dolce unavolta piu prezioso - e inizio cosi la fermen-
tazione trasformando tutto lo zucchero in alcool dando vita
aun vino amaro.

Risale al 1936 la scoperta del "recioto scapa” (il recioto
scappato) ovvero la nascita di quello che fu, nel tempo, de-
nominato recioto secco, recioto amarone o recioto amarone
della Valpolicella e che, nel 2010, si affranchera totalmente
dal progenitore diventando “Amarone DOCG". *
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